IHE MENU

STARTERS

Pfifferling-Rahmsuppe

8,50
Pfifferlinge ’

Malscreme-Supp.e 7,50
getriiffelter Mais
STARTERS
Pfifferling-Salat

Granatapfel-Salsa | Kidneybohnen | Wildkrauter | Lemon Spicy 14,50
Lachs-Carpaccio

Pesto | Zitronenol | Gurke | Minze | Kaviar | Reis Crispies 17,30

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer



MAIN COURSE

Risotto
gebratene Pfifferlinge | confierte Tomaten

Variation vom Blumenkohl
Chili-Ol | gegrillter Blumenkohl | Blumenkohl-Creme

»,Veganer” Kichererbsen-Burger im Brioche Brotchen
Salat | Tomate | Sweet Chili Sauce | Salatgurke | Kdse | Pommes Frites

MAIN COURSE

Salat Bowl
Avocado | Mango | Quinoa | Gurke | Sriracha | Cocktailsauce

mit gebratene Pfifferlingen
mit gebratenen Putenbruststreifen

mit gebratenen Garnelen

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.

Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer

16,50

14,50

17,90

12,00

15,50

17,90

19,90



MAIN COURSE

»Pulled Pork” im Brioche Brotchen
WeilRkrautsalat | Nachos | Barbecue Sauce | Pommes Frites

»Turkey” gebratene Putenbrust im Brioche Brotchen
Salat | Sauce Aurora | Gewiirzgurke | Tomate | Pommes Frites

»,Veganer” Kichererbsen-Burger im Brioche Brotchen
Salat | Tomate | Sweet Chili Sauce | Salatgurke | Kdse | Pommes Frites

Ill

»Spezial” Rindfleischburger im Brioche Brétchen
Salat | Gewurzgurke | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | Avocado | Kase | Bacon
Pommes Frites

MAIN COURSE

Pappardelle
WeilRwein | Rote Zwiebeln | Knoblauch | Frihlingslauch

mit Chorizo
mit Pfifferlingen

mit Garnelen

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.

Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer

16,90

16,90

17,90

17,90

12,00

16,50

18,50

21,50



MAIN COURSE

gebratenes Schollenfilet
Speckbutter | Zitrone | Krauterkartoffeln | bunte Blattsalate 24,50

gebratenes Lachsfilet
Safran-Es Puma | Risotto | Pfifferlinge | frittierter Rucola 29,50

gebratenes Dorschfilet
Chablis-Sauce | gebratene Pfifferlinge | Erbsen-Creme 28,00

Nur auf Vorbestellung bis 13.00 Uhr

Nordsee Seezunge in Butter gebraten
Zitrone | flussige Butter | Krauterkartoffeln | bunte Blattsalate 53,00

MAIN COURSE

gebratenes Rumpsteak
Portwein-Jus | Tomaten | Zucchini | Tahin | Auberginen-Piree 35,00

Wiener Schnitzel
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Gurkensalat 34,00

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer



DESSERT

Mango Creme Briilée
Walnuss-Eis | Schokoladenerde | Honey-Kresse 8,50

Krokant-Parfait
Orangen-Karamellsauce | Heidelbeeren | Vanille-Crumble 8,50

Erdbeer Variation
Schokoladensauce | Mousse | Eis | Biscotti | Honey-Kresse 10.50

DESSERT

je Kugel
Schokoladen-Eis 250
Vanille-Eis 2'50
Erdbeer-Eis 2'50
Pistazien-Eis 2'50
Himbeer-Sorbet 3:50
Blutorangen-Sorbet 3,50
Portion Sahne 1,50

Bestellen Sie gerne auch
Digestif und Kaffeespezialitdten bei unserem Service-Personal

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer



MAIN COURSE

Zanderfilet 17,00
Dorschfilet 19,00
Lachsfilet 21,00
Rumpsteak ca.200g 26,00
Kalbsriickensteak ca. 200g 25,00
Rib-Eye-Steak ca. 300g 28,00
BEILAGEN
Wok-Gemiise 4,50
Spinat 4,50
Keniabohnen 4,50
Mediterranes Gemiise 4,50
Bunte Blattsalate 4,50
Pfifferlinge 6,50
Ofenkartoffel mit Sour Creme 6,90
Bratkartoffeln 5,50
Pommes 5,50
Krauterkartoffeln 4,50
DIPS
Krauterbutter 1,20
Chimichurri 1,50
Tages Dip 1,50
SAUCEN
Portwein-Jus 2,50
Sauce Bernaise 2,50
Chablis-Sauce 2,50
Safran-Sauce 3,00

BITTE WAHLEN SIE IHR HAUPTGERICHT, BEILAGEN, DIPS UND SAUGEN NAGH IHREN WUNSCHEN!

Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie gerne auf Nachfrage.
Alle Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer



	Mango Crème Brûlée

